TARTA DE CALABAZA
Ingredientes:

· Un Kilo y  cuarto de calabaza.
· Un vaso de harina.
· Un sobre de levadura.
· 5 huevos.
· Dos vasos de azúcar.
· Dos vasos de leche.
Preparación:
Se limpia la calabaza y se cuece con agua hasta que esté blanda.

Una vez cocida, se escurre y se vuelve a poner en la olla donde se ha cocido.

Se añaden el resto de ingredientes y se tritura todo con la batidora.

Se vierte la mezcla en un molde que previamente habremos untado con mantequilla.

Se mete en el horno durante una hora a 190º .

