REMOJÓN DE CALICASAS

Ingredientes:

· Patatas
· Un pimiento rojo seco
· Unos dientes de ajo
· Pan
· Huevo
· Morcilla
· Sal
Preparación:

Se fríe un pimiento rojo seco y dos dientes de ajo. Se retiran en un recipiente aparte junto con un trozo de pan remojado, se añade agua y se tritura todo.


Por otra parte, se pelan las patatas, se parten en rodajas y se fríen en el mismo aceite donde se han frito el pimiento y los ajos.


Una vez fritas las patatas, se retira el aceite donde se han frito y se le añade la mezcla de pan, el pimiento y ajos que se han hecho anteriormente. Se añade agua hasta cubrir las patatas y se deja hervir unos 15 minutos, hasta que espese el caldo.


Por último se añaden los huevos y la morcilla. Una vez que los huevos se han cuajado, el plato estará listo para servir.

